
 
 
 
 
 
 
 
 

Le Service Commun de Restauration du Sicoval confectionne 3300 repas par jour pour les groupes scolaires maternelles et 
primaires de 24 communes. Ce service est composé de 13 agents qui élaborent une cuisine en liaison froide avec une 
organisation de travail annualisée.  
Le.la chef.fe d’équipe production gère l’organisation de la cuisine, de la production (froide et chaude) à la livraison dans les 
communes adhérentes et assure la suppléance du chef de service et les astreintes d’intervention. 
 

 

• Animer l’équipe de restauration et planifier et répartir les activités de l’équipe 
• Contrôler la production de la cuisine centrale, repérer et réguler les dysfonctionnements 
• Participer à l’élaboration des repas, vérifier l’application des règles d’hygiène et de sécurité  
• Elaborer les fiches de production journalières 
• Assister aux marchés des denrées alimentaires et à la notation et participer aux réunions de la Commission menus 
• Superviser les relations avec les services techniques et les entreprises de maintenance 
  

   
• Formation initiale de type Bac pro cuisine et formation aux normes HACCP 
• Connaissance des techniques culinaires adaptées à la restauration collective (cuisson basse température, cuisson de 
nuit, …) 
• Connaissance des mesures d’hygiène alimentaire et des allergies alimentaires 
• Principes de la gestion des stocks de matériel et de denrées alimentaires 
• Méthodes et techniques d'organisation, d’anticipation et de gestion de l'activité 
• Techniques managériales 
• Permis B obligatoire pour les déplacements sur les différentes communes desservies 

 

 
CONDITIONS DU POSTE 

Type de poste : Permanent   
Poste permanent (recrutement dans les conditions statutaires, mutation, détachement ou inscription en liste d’aptitude ou à défaut par voie 
contractuelle) 

Catégorie : B/C  Les candidatures correspondant à la catégorie ci-contre seront examinées en priorité 

Cadre d’emplois : Agents de Maîtrise Techniciens 
Filière : Technique  
Temps de travail : Complet   
Lieu de travail :  Péchabou Déplacement agglomération toulousaine : OUI 
Poste télétravaillable : Non 
Poste à pourvoir : Dès que possible  

Dans le cadre de la loi de février 2005, le Sicoval est attentif à l’intégration d’agents justifiant d’une attestation de RQTH 

 

MISSIONS

PROFIL

OFFRE D’EMPLOI INTERNE / EXTERNE 
La Direction Ressources Action Cohésion Sociale recrute pour le Service Commun de restauration 

Un.e chef d’équipe production culinaire 

Déposer votre candidature (par mail de préférence) : 

 Adresser CV + lettre de motivation en indiquant la référence CD/CHEF PROD avant le 09/01/2023  à : 
drh.recrutement@sicoval.fr ou par courrier à :  

Monsieur le Président de la Communauté d’Agglomération du Sicoval - 110 rue Marco Polo - 31670 Labège 

Renseignements : 05 81 76 24 03 


